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+  Phan tich vi sinh vat trong thywc pham xr Iy nhigt va tac
dong clia qua trinh gia nhiét 1én quan thé vi sinh vat.

- Kham pha céc céng nghé xir Iy nhigt khac nhau.

+  Xem xét ciu tao va van hanh cua thiét bj ding trong xir

1y nhiét thwe pham.

Dy &n An toan thyc pham vi sy phat trién
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+ Tiéu chuan quy dinh ddi véi thwc pham thanh

tring & tiét trung c6 do acid thap va thwc pham
acid héa (FDA, USDA, EU, ASIAN)

Vi sinh vét trong thwe pham thanh triing & tiét tring

Cong nghé thanh tring & tiét truing

Qua trinh thanh tring

Thiét bi xtr Iy: cAu tao va van hanh

Hé théng ché bién va déng géi vé trung

Dy 4n An toan thyc pham vi sy phat trién




1. Tiéu chuén quy dinh déi véi thwc pham thanh trung &
tiét tring c6 d6 acid thap va thwc pham acid héa

* Tiéu chuan quy dinh cua FDA

Ap dung theo

* 21 CFRPhin 108
* 21CFRPhin 114
* 21CFRPhin 117

axit

Ngoai trir nhién
(21 CFR

R 1143)

Yéu cau

diing ky
v6i FDA

béo quén

+ B uébng c6 ga

+ Thuc pham c6 6 axit
thép duoc bd sung axit
Binh nghia hodic thuc pham c6 tinh
+pH<46,a,>085

+ Thue phdm c6 tinh axit tw

« Thyc phdm c6 a, < 0.85
+ Thirc pham lén men
+ Dua chua tuoi

+ Mt, thach va thic phém

* Nude sét tron salad va
nuoe sét gia vi
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1. Tiéu chudn quy dinh déi véi thwe phdm thanh tring &
tiét tring c6 dé acid thap va thwc pham acid héa

* Tiéu chuan quy dinh ctia FDA

Quy dinh:

Do pH
+ 21 CFR Phén 114.90
+ Phuong phép do dién

Yéu chu v thiét bj

« 21 CFR Phan 114

Quy trinh chiét rét lanh
« Hb so tai ligu phai duoc
ndp cho FDA

Thiét bi chwa mé ta
+ 21 CFR Phén 113.40(j)
+ Ap dung cho thyc pham

thé: pH > 4,0 duoc kiém soat hoat do
« Phuong phap do mau: nuoc voi a,, 2 0,85
pH<40
1. Tiéu chudn quy dinh d6i véi thwe phdm thanh tring &

tiét tring c6 d6 acid thap va thwc pham acid héa

* Tiéu chuan quy dinh ctia FDA

Quy dinh:

Giam sat
« Yéu cAu giam sat vien
duogc chirng nhan

Ghi chép

« 21 CFR Phén 114.100:
Ap dung cho thyc phdm
axit héa

« 21 CFR Phan
113.100(e)(6): Ap dung
khi &p dung x( ly nhiét

D6 léch thie phém

« 21 CFR Phan 114.89: Ap
dung cho thyc phdm axit
hoa c6 pH < 4,6

Quy dinh HACCP

+ 21 CFR Phin 120: Quy
dinh @p dung cho nuéc
ép trai cay




1. Tiéu chuén quy dinh déi véi thwc pham thanh trung &
tiét tring c6 d6 acid thap va thwc pham acid héa

* Tiéu chuan quy dinh cua USDA FSIS
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Quy dinh:
Thwe phdm déng hop axit héa Do pH Nbi thanh triing
« 9 CFR Phan 431 « Phuong phap do dién thé khi pH Ia * Duy tri nhiét do déng déu
+ Ap dung cho thit hoic gia cam yéu t6 quan trong « it nhat mot thiét bi ghi nhigt do/thei
duoc x&r ly bang nhigt gian

1. Tiéu chuan quy dinh déi véi thwe pham thanh tring &
tiét truing c6 do acid thap va thyc phdm acid héa

* Tiéu chuan quy dinh cua USDA FSIS

Quy dinh:
Hé théng khac Ghi chép Do sai léch
+ 9 CFR 431.6(f) « Tuong ty nhu FDA + 9 CFR Phin 431.9: Ap dung
« Dam bao tinh én dinh trén k& « Ap dung cho thuc phdm déng cho thyc pham déng hop
cla san pham hop axit hda va thyc phdm + 9 CFR Phan 417.3: Ap dung
kiém soat hoat do nuoc (a,) cho san pham khong thudc
quy dinh dong hop

1. Tiéu chudn quy dinh d6i véi thwe phdm thanh tring &
tiét tring c6 dé acid thap va thwc pham acid héa

* Tiéu chun quy dinh cua EU

Dinh nghia

CAC/RCP 23-1979

+ C6 tinh axit: pH tw nhién < 4.6

+ Axit thap cé tinh axit hoa: pH <
4.6 sau khi xt ly nhiét

+ C6 a0 axit thap: bét ky thanh
phan nao c6 pH > 4.6 va hoat do
nuéc (a,) > 0.85

Codex Alimentarius

- Quy dinh v& déng hop va xir Iy
nhigt déi véi thyc phdm co do axit
thép va thyc phdm axit hoa dugc
dong trong bao bi kin hoi

+ Bao gbm tat ca cac giai doan
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1. Tiéu chuan quy dinh déi véi thwec pham thanh tring &
tiét tring c6 do acid thap va thyc phdm acid héa

* Tiéu chuan quy dinh ASIAN

— Céc nuéc thanh vién ASEAN ciing didu chinh tiéu chudn an toan thyc pham theo Codex
Alimentarius.

—Cbng nhan vai trd clia Codex CAC/RCP 23-1979 trong truy xuét ngudn géc.

G reero )

NOI DUNG

Vi sinh vét trong thwe pham thanh trung & tiét trung

Dy &n An toan thyc pham vi sy phat trién

2. Vi sinh vat trong thwe pham thanh trung & tiét trung

* Vi sinh vat trong san xuét thyc pham

Moids

« Vikhuan va ndm men: don bao

« N&m méc: da bao

Vi sinh vat phd bién trong ché bién thyc pham.




2. Vi sinh vat trong thwc pham thanh triing & tiét tring

® Vi sinh vat trong san xuat thwc pham

Ngubn thuc
pham

Knha nang Kb néing

chiu nhiét va
héa chét

chiu oxy
Phan loai vi
sinh vat

San pham Nhiét do sinh
phu trudng
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2. Vi sinh vat trong thwe pham thanh triing & tiét tring

* Vikhuén
— Hinh thai hoc: — Sinh san
+ Bon bao + Phan chia nhanh chéng (phan doi).

Chiu nhiét, héa chét va axit.
Sinh déc tb trong gidi doan phat trién manh.

Hinh dang: Cu khun (cocci - hinh
tron) va tryc khudn (bacill - hinh

GMP va v sinh gip ngéin chén sy phat trién

que).

¢ .J D <— :
Bacil Cocal .o A i
(0
Vi khun hinh que (truc khuén) va vi khudn
hinh tron (céu khun). Minh hoa qué trinh sinh s&n cia vi khuan thong

qua phén chia t& béo.

2. Vi sinh vat trong thwc pham thanh trung & tiét trung

* Vi khuan

Bao t dang
Té bao sinh hinh thanh
dudng

Bao tir Dang sinh dwéng

D Dang khang, ngti déng D Nhay cadm véi nhiét va héa chét

D Nay mam va chuyén thanh dang sinh D D& bi tiéu diét hon bao tr

dudng
0 . Khong thé séng sét trong didu ki
Chiu nhigt: séng sét & 100°C (212°F) bt lof
4t loi
hon 16 gior )
Chiju hod chét: séng sét hon 3 gior

trong dung dich khr tring

Céc giai doan phat trién ciia vi khudn va mirc
d6 nhay cam véi hoa chét hoac nhiégt




2. Vi sinh vat trong thwc pham thanh triing & tiét tring

® Vi khuan

— Clostridium botulinum:

« Dang sinh bao t&r

« Séng sét trong dét hodc nuéc

+ Sinh doc 6 chét ngudi

DAt va nudc

(Ngudn chinh)

Thuc pham bj nhiém
khuén

Yéu té dia ly

Nguén géc cua
VK tao bao tir
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2. Vi sinh vat trong thwc pham thanh trung & tiét tring

® Vi khuén

— Diéu kign anh hwéng dén sy phat trién cta vi khuén

Thwc pham

+ Ngudn nang lugng .
» V& sinh loai bé ngudn
dinh dudng, ngan ngtra vi |«
khudn phat trién

Do &m
Chn thiét dé hap thu
chét dinh dudng.
a,,> 0.95: Vi khuén,
ndm men, ndm méc cé
thé phat trién
2,5 0.93: Uc ché bao
ta C. botulinum

Oxy Nhiét do pH
« Hiéu khi: Can oxy « Ualanh: Nhiét o lanh |+ Chiu duoc pH cao hon
« Ky khi: Uc ché bai « Ua nhigt trung binh: ném men/n&m méc
oxy. Nhiét @6 trung binh,

+ Ky khi tuy nghi: phat | viva phai
trién dii 6 hojc khong [+ Ua nhigt: Nhiét 6 cao
6 oxy.
+ Loai bd oxy bing cach
hat chan khong hozc xa
hoi nuoe

2. Vi sinh vat trong thwc pham thanh trung & tiét trung

* Vi khuan

— Cac diéu kién anh hwong dén sy phat trién cla vi khuan

. ki T -

Mirc hoat 06 nuoe (a,) t6i thiu cho sy phat trién cta vi sinh vat.

Vi sinh vt

Héu hét ndm méc (vi du, Aspergillus)

Héu h&t nim men

C. botulinum

Escherichia coli

Listeria monocytogenes

Staphylococeus aureus

Salmonella

Hoat d nudc tdi thiéu dé phat trién
075
0.88
093
095
092
085
093
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2. Vi sinh vat trong thwc pham thanh triing & tiét tring

* Vi khuan

— Cac didu kign anh huéng dén sw phat trién cia vi khuén: Nhiét d6

khun wa | khun va n Vi khudn wa nhigt
- Phat trién tot nhét 14°C-20°C (58°F- |- Phat tridn tét nhét 30°C-37°C (86°F- |- 02 nhom:
68°F) 98°F) * Uanhigt bit bugc: khong ndy mm va phat

- Phat trién cham & 4°C (40°F) ridn < 50°C (122°F).

Wa nhiét tuy nghi: phat trién trong khoang
50°C-66°C (122°F-150°F) va thép hon

- Thuong khong phai la vén dé déi voi|- Anh hudng dén an toan thyc phdm |- Khong tao ra doc t6 trong qua trinh hu hong thuc
thyc phdm déng hop cé tinh axit hodc|- Vi khudn tao bao t: Clostridium| —phém
c6 tinh axit thap botulinum.

. . a 2 ~ = ~
2. Vi sinh vat trong thwc pham thanh trung & tiét trung
* Nam méc
Dic diém Ngudn géc Diéu kién phat trién
« Pa bao, tao soi ndm « DAt, bui, thyc pham, vat « D6 &m cao, chiu lanh
liéu vo co, cac toa nha.
Tac dong dén pH Méc tao bao tir Bién phap kiém soat
« Tiéu thy axit — Lam tang + Chiu duoc nhiét nhe (>1 + V& sinh thuong xuyén
pH phut & 92°C/198°F) « Khéng gay rii ro dang ké
+ C6 thé lam hong thuc i voi thyc pham v
ph&m co tinh axit cao tring, da qua x& Iy nhiét

2. Vi sinh vat trong thwc pham thanh trung & tiét trung

o NA
Nam men Déc didm Nguén gbc Ung dung

+ Bon bao, hinh trirng. « Xuét hién ty nhién trong * St dung trong san xuét
« Nhé hon ném méc, nhung méi truong banh mi va db uéng lén

16n hon vi khuén « Thich nghi tét véi diéu men
kién bét loi.

Kha néng chju dwng Anh hwéng dén thwe pham déng hop

+ Kha nng chiu lanh: Chiu lanh tt hon + N&m men phat trién c6 thé la déu higu ciia
chiu nhiét. xir Iy nhiét kém hodc ré ri bao bi

+ Chju nhigt: Kém, dé bi tiéu diét tai 77°C
(170°F)




2. Vi sinh vat trong thwc pham thanh triing & tiét tring

* Clostridit inum va

Ngudn géc TAm quan trong Chung loai Trigu chimg Kha niing khang nhiét

« Pét va nudc + Nguy hiém trong thuc |+ Cac chiing géy thdi riva | Céc triéu ching xuét|+ Bao t&r séng sot toi

« Phat trién ky, khi pham déng hop + Cac chung can hién sau 12-36 gie| 10 gio trong nuoc
- San sinh ddc tb khi carbohydrate sau khi an thyc phém|  soi.
phét trién (& dang sinh |+ Mot s6 lién quan dén moi | bi nhiém doc + 121°C (250°F) dé tigu
duding) truong bién. diet

« Doc t6 bj bat hoat &
100°C (212°F)
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2. Vi sinh vat trong thwe pham thanh triing & tiét tring

*® Clostridium botulinum va Botulism

Anh hwéng cia pH Anh hwéng cua a,,

« Bao t&r co thé ton tai trong san phdm « a,, < 0.85 ngan ngira sy phét trién
acid va it acid « a, = 0.93 va gia nhigt nhe c6 thé dat
« pH < 4.8 ngan ngtra sy ndy mam va {iét trung thuong mai
sinh déc t6 - 10% mudi (~ a,, 0.93) (rc ché C.
« Thyc phém acid/acid hod c6 pH < 4.6 botulinum

ngén ngira hinh thanh doc t6

2. Vi sinh vat trong thwe pham thanh trung & tiét trung

* Sy hw héng cua thwc phdm dwoc xiv Iy
nhiét, tiét trang thwong mai
— DAu hiéu hw héng do vi khuan
« Phéng hop
* Gay chua

* Déu higu hu héng dya trén hinh thirc va mui

Hop bi phéng




2. Vi sinh vat trong thwc pham thanh triing & tiét tring

* Sw hw héng cua thwc pham dwoc A
Hu hong ban
xtr ly nhiét, tiét trang thwong mai ahu
— Nguyén nhan gay hw héng do vi khuin

trong thwc pham ché bién nhigt

Vi khuén sinh

bao tir chiu acid

Nhidm sau xt Iy

Hu héng do vi Xir ly khong dat

khuén wa nhiét yéu chu
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2. Vi sinh vat trong thwe pham thanh triing & tiét tring

* Sy hw héng cuia thye phdm dwoc xi» ly nhiét, tiét tring thwong mai
— Nguyén nhan gay hw hong do vi khuén trong thwc phdm ché bién nhiét
1. Hw héng ban déu

Gitr thyrc phém qua lau trudc khi & Vi khudn, c6 thé ca ndm men va
XG Iy nhigt @ /3. ném méc phét trién
bl
[ Gay nguy co strc khoé

ﬁh nghiém trong

2. Vi sinh vat trong thwc pham thanh triing & tiét trung

* Sw hw héng clia thwe pham dwoc xir ly nhiét, tiét tring thwong mai

— Nguyén nhan gay hw héng do vi khuan trong thyc phim ché bién nhiét

VSV xam nhap vao sén pham sau khi ché bién - -
P °

[ it T :

. A
oo
E— | L -
0171 e S5 1
Cén kiém tra t&t ca cac thung chira Céc loai vi khuan khong chiu nhigt
thuong gap trong thrc pham bi hu héng
do ro ri bao bi




2. Vi sinh vat trong thwc pham thanh triing & tiét tring

* Sy hw héng ctia thye phdm dwoc xi» ly nhiét, tiét tring thwong mai
— Nguyén nhan gay hw hong do vi khuan trong thwc phdm ché bién nhigt

2. Nhiém bén sau ché bién

10/25/2025

San phdm déng hdp hoic tiét tring Trong qua trinh ché bién v tring
- Ghép mi khong dat yéu cau + San pham va bao bi duoc tiét tring riéng
+ Hu héng bao bi + Nguy co nhidm khuan phrc tap hon do:
+ Nuéc lam ngudi bi nhiém khuan o Léi bao bi
— huwhéng do rd ri o RO ritrong hé théng xi Iy
o Tiét tring khong dung quy trinh

2. Vi sinh vat trong thwe pham thanh triing & tiét tring

* Sy hw héng cuia thye phdm dwoc xi» ly nhiét, tiét tring thwong mai
— Nguyén nhan gay hw hong do vi khuén trong thwc phdm ché bién nhiét
3. Xir ly nhiét khéng du

VSV chiu nhigt vin séng sot | ERECR ! L8i do méy méc hoc con nguoi

Nhigm khudn bi nhiu loai VSV khac nhau Quy trinh va thong sb khong phu hop

2. Vi sinh vat trong thwc pham thanh trung & tiét trung

* Sy hw héng cuia thye phdm dwoc xi» ly nhiét, tiét tring thwong mai

— Nguyén nhan gay hw hong do vi khuan trong thwc phdm ché bién nhiét

Sy phét trién ciia vi khuan ua nhigt

Nén duy tri quy trinh v didu kién bdo quan thich hop

10



2. Vi sinh vat trong thwc pham thanh triing & tiét tring

* Sw hw héng clia thie pham dwec xiv ly nhié

— Nguyén nhan géay hw hong do vi khuén trong thyc pham ché bién nhiét
5. Hw héng do bao ti chju acid

Vi khuén ky, khi sinh axit

butyric

eg. C. butyricum, C.
pasteurianum

Uadm, pH4.2-4.4

Tao ra mi butyric

Kiém soat hw hong: Giam pH
<4,2 hogc tang qua trinh xt Iy
nhigt

Vi khuén sinh bao ti chju

axit gay hwr hong “flat-sour”

e.q., Bacillus coagulans

Ky khi tay nghi, phét trién trong
thyc phdm c6 tinh axit

Gay hu héng "flat sour”

Teo ra mii thubc hodc
phenolic

Kiém soat hw hong: xir Iy’
nhiét thich hop, kiém soat chét
luong thanh phan

Alicyclobacillus
acidoterrestris va A.
acidocaldarius
Lam héng nuéc tréi cay va db
uéng
Sbéng s6t & pH = 2,5, phat trién
manh trong bao bi thdm oxy
Vi khuén tao bao tir “flat sour”
Kiém soat hu héng: Xir Iy
nhiét thanh phén, diéu chinh
céng thirc, han ché oxy, lam
lanh nhanh

ét truing thwong mai

Geobacillus

stearothermophilus

Ua nhiét, phat trién trong b& 4m,
chét lam trdng, chat don

Kiém soat hw héng: Lam mat
ding cach sau khi xi 1y nhigt,
trénh bio quan & nhigt do cao.
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2. Vi sinh vat trong thwe pham thanh triing & tiét tring

* Nguyén tic cua qua trinh xir Iy nhigt

— Cac théng sb cin xem xét dé xac dinh phwong phéap xi Iy nhiét phi hop

Loai va tinh d& khang nhiét

- Hinh dang va kich thuéc cia
hop chira

pH ciia san pham

Didu kign X y nhiet

Piéu kién bao quan

(4
S ) Bic tinh ly-nhiét ctia thuc phdm

2. Vi sinh vat trong thwe pham thanh truing & tiét trung

* Nguyén tac ctia qua trinh xi Iy nhiét

— Cac yéu té anh hudng dén tinh @& khang nhigt cia VSV:

1. Nuoc

. Chét béo

Muéi

. Carbohydrates

. Proteins va cac chat khac

Néng do VSV
. Tubi cia VSV

2
3
4
5. pH
6.
7
8

©

Nhiét do phat trién

10.Cac hop chét trc ché

11.Nhiét 6 va thoi gian xG Iy nhigt

12.86ng siéu am

11



* Nguyén tic cua qua trinh xt Iy nhiét

— Cac yéu t6 anh hwong dén tinh dé khang nhiét:

2. Vi sinh vat trong thwc pham thanh triing & tiét tring

vi khudn Bacillus cereus

Anh hung cia nhiét d, a, va pH dén gié tri D cia bdo tr
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1. Nuse
« Kha néng chiu nhiét ctia vi sinh vat tang Ien khi 4o D (phat)
&m, ham lugng nu6c hodc hoat 6 nude (a,) gim oo s s
" . . . y
‘ 95 10 2386 1.040 0511
95 0.95 5010 2848 1.409
95 0.86 13842 | 14513 | 7776
85 10 63398 | 13.085 | 5042
+ D-value (Th&i gian giam thap phan) & thai gian (tinh béng phat) can thiét
8 giam 90% (twong duong 1-log reduction) s luong vi khuan hodc bao tir 85 0.86 68.909 91.540 33.910
& mét nhigt do nhét djnh

2. Vi sinh vat trong thwe pham thanh triing & tiét tring

* Nguyén tic cua qua trinh xir Iy nhigt

— Cac yéu té anh hwong dén tinh dé khang nhiét:

1. Nute

* a, dé cap dén nwéc tw do trong san phdm

* a, <0.95 Grc ché hau hét sy phat trién clia
vsv

THYC PHAM
Thit

by

Mitong

el chy sy k.

Rourci i

Thns

M, thach v ey

b ey

Hba bt cde togi phd sl
Hho ks

Batm

st bt

Khosi thy Lt it

Binh quy

e tutng

HOAT DO NUGC
0se

050

050-085
080-085
097099
080-0.92
075-080
087099
085098

051056

Hoat do nuéc cliamdt sé loai thic pham phd bién

2. Vi sinh vat trong thwc pham thanh trung & tiét trung

* Nguyén tic cua qua trinh xir Iy nhigt

— Cac yéu té anh hwong dén tinh dé khang nhiét:

1._Nute
* Do hoat d6 nuéc:

Am ké dién ti c6 cam bién aé do do &m
can bing (ERH)

Thiét b do didm suong duoc stk dung d&

do hoat d§ nudrec.
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2. Vi sinh vat trong thwc pham thanh triing & tiét tring

* Nguyén tic cua qua trinh xt Iy nhiét Kha nang chiu nhiét ctia bao tt C.botulinum nudi cdy trong méi trudng
__ Céc yéu té anh huong dén tinh dé khang nhist: ©6 ndng do axit oleic khac nhau (45 x 10° bao ti/mi)
Lol Néng do Oleic | NNt @8 gia | Thoi gian chét vi nhigt (phat)
o A higt
Tinh dé khang nhiét ciia mot vai VSV tang khi acid (%) ’;n":e' Séng sét Bj pha huy
6 sy hién dién cia chét béo
0.1 107.5 45 48
0.01 107.5 39 42
0.005 107.5 32 34
None 107.5 30 32
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2. Vi sinh vat trong thwe pham thanh triing & tiét tring

* Nguyén tic ctia qua trinh xir ly nhigt

_Céc yéu tb anh huong dén tinh a3 KN NANg Chi Thiet Gl b30 W C.otulinum trong moi ruong o6 chira
Khéng nhigt: Ca va Mg™
3. Mubi o 0.15MNaCl+ | 0.15 MNaCl+
— 6 pht gia nhigt|  0-15 M NaCl 0.001MCa* | 0.001 M Mg*

+ Tly thuéc vo loai va néng a6 mubi tai 105°C
Tuy thude vao loai va nong do mudi, N Log. Survivors Log. Survivors Log. Survivors

kha nang chiu nhiét co thé tang hodc

h 0 573 568 573
giam. 5 4.90 434 453
10 330 288 326

Na 15 240 178 190

20 1.74 1.15 1.08
0 25 1.18 0.30 0.60

* Log. Survivors: Logarit clia s bao tir séng 6t trén mi.

2. Vi sinh vat trong thwc pham thanh trung & tiét trung

* Nguyén tic cua qua trinh xir Iy nhigt
— Cac yéu té anh hwong dén tinh dé khang nhiét:
4. Carbohydrates
* Puong lam tang dé khang nhiét ctia VSV.

* The tw gidm dan v tinh d& khang nhiét cia VSV: Sucrose > glucose > sorbitol > fructose > glycerol

Kha néing chiu nhiét clia bao tir C.botulinum trong cac nbng do sucrose khac nhau

S6 phut gia Déi chirng 50% Sucrose | 25% Sucrose | 12.5% Sucrose
nhigt tai 105°C Log. Survivors | Log. Survivors | Log. Survivors | Log. Survivors
0 7.05 7.09 7.01 7.00
5 6.41 6.71 6.60 6.47
10 5.61 6.31 5.90 5.76
15 4.55 5.63 5.30 4.70
20 3.48 5.13 4.63 4.04

* Log. Survivors: Logarit ciia s6 bao tir séng ot trén ml.
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2. Vi sinh vat trong thwc pham thanh triing & tiét tring

10/25/2025

* Nguyén tic ctia qua trinh xi Iy nhiét Kha ndng chju nhiét ca vi sinh vt trong qua trinh x( Iy nhigt
— Céc yéu té anh hwéng dén tinh dé khang nhiét: Nhém vi khudn D (phut) z(°C)
5.0H Sén pham khong chua va it chua (pH >4,5)  |2,0-50 (1) |8-12
+ D& khang nhiét rét cao & pH téi wu cia vsy |- VK chiu nhiét (bao ti) 01-15(1) |8-10
- VK khang chiu nhigt (bo tir)
San pham chua (pH 4.0 - 4.5) 0,01-0,07 (1)|8-10
- VK chiu nhiét (bao tir) 01-05(2) |7-10
- VK khéng chju nhiét (bao tir)
San pham rét chua (pH < 4.0) 05-1,0(3) |57

- VK khéng chiu nhiét (VK khong sinh bao ttr,

n&m men, ndm méc)

(1): 0 1§ & 121.1°C; (2): X0 1y & 100°C; (3): X 1Y & 65°C

2. Vi sinh vat trong thwc pham thanh trung & tiét tring

° Nguyén téc ctia qua trinh xtv Iy nhiét
— Cac yéu té anh hwdng dén tinh dé khang nhiét:

5. pH (tiép theo)

Anh huéng ciia pH dén sy khang nhiét cta bao tir VK Clostridium sporogenes 115°C

pH Théi gian khang nhigt téi da (phut)
5.0 9
57 12
6,0 15
66 21
7,0 25
75 20
82 15

2. Vi sinh vat trong thwc pham thanh trung & tiét trung

* Nguyén tic ctia qua trinh xir ly nhigt

— Céc yéu té &nh hwong dén tinh dé khang nhigt:

Axit Axit
" Vi khuén (té bao
5_pH (tiép theo) sinh duéng)
)

Thuc phm dugc axit hod: (rc ché sy phét trién cia VSV:

+ pH thép — Néng d6 ion hydro cao
Vi khudn (c6
bao ter)

pH 4.6: ranh gi6i gitra thuc pham c6 tinh axit va it axit

pH < 4.6: (rc ché bao tir C. botulinum

Axit Nhiét thap

Bao i bj trc ché bai axit va khong thé ndy mam
Té bao sinh dudng bi tiéu diét khi i Iy bing nhiét do thap

Quy trinh gia nhiét thap c6 thé dugc str dung cho thuc
phém c6 pH thap.

Thuc phadm pH > 4.6 X Iy nhiét cao dé tiéu diét bao tir
Anh huting clia gid tri pH dén Iuong nhiet can thiét dé én
dinh thyc pham.

14



2. Vi sinh vat trong thwc pham thanh triing & tiét tring

* Nguyén tic cta qua trinh xir ly nhiét
— Cac yéu té anh hwong dén tinh dé khang nhiét:

5. pH (tiép theo,

Céc bién phéap phong nglra dé kiém soat pH

- Chuén bi san pham: Tuan theo cong thirc chinh
xac; pH phai ndm trong giéi han cho phép.

- pH can bing: Dam bo pH yéu cAu; duy tri
duoi 4.6.
Théi gian & nhiét do xir ly: Gia nhiét san

phém trong thoi gian va nhiét 46 phi hop

pH ciia mét s6 loai thyc pham

THUC PHAM BH

Chann 200260
B 300-378
Bio 230-405
Xobi 240-480
Caetia 430-490
ohu 450-520
s wiong 440-840
ke 588-640
Dudi 520-580
Btar 520593
Hanh ity 530-585
o4 550650
Séipnamal 50

B0 thu phing 628

stabh 640680
Tht e 50700
Qi den 690700

10/25/2025

2. Vi sinh vat trong thwe pham thanh triing & tiét tring

* Nguyén tic cua qua trinh xir Iy nhigt

— Cac yéu té anh hwong dén tinh dé khang nhiét:

6. Protein va cac chét khéc

* Proteins c6 tac dung bao vé VSV

* Thyc pham c6 chira nhidu phan tir chét keo hom sé d& khang nhigt nhiéu hon

— cac chét nay 1am can tré sy truyén nhiét aé tiéu diet té bao VSV

ryyyn

PROTEIN
==

2. Vi sinh vat trong thwc pham thanh trung & tiét trung

* Nguyén tic cta qua trinh xir ly nhiét
— Cac yéu té anh hwong dén tinh dé khang nhiét:
Z.S6 lugng VSV:
« 86 lwong cang nhidu, tinh d& khang nhigt
cang cao.
* Do su tiét ra cac chét co tac dung bao vé ctia

té bao

Anh hudng ciia s8 lugng béo tr VK Clostridium botulinum dén

thoi gian tir vong do nhiét & 100°C

Number of spores Time to death (min)
72 000 000 000 240
1640 000 000 125
32 000 000 110
650 000 85
16 400 50
328 40
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2. Vi sinh vat trong thwc pham thanh triing & tiét tring

* Nguyén tic cua qua trinh xir Iy nhigt
— Cac yéu té anh hwong dén tinh dé khang nhiét:
8. Tubi cia VSV:
« P& khéng nhiét trong phase phat trién
* it d& khang nhiét hon trong phase log
« Bao tir ciia VK gia hon duoc ghi nhan la d&

khang nhiét hon bao t&r non

109 Exporeniel Deatn

Bacterial Grauoth

10/25/2025

2. Vi sinh vat trong thwc pham thanh trung & tiét tring

° Nguyén téc ctia qua trinh xtv Iy nhiét
— Cac yéu té anh hwdng dén tinh dé khang nhiét:
9. Nhigt d6 phat trién:
+ Tinh d& khang nhiét tang khi nhigt do G tang (i voi
VSV c6 hinh thanh bao tir)

MICROBES

20
TEMPERATURE

°C

2. Vi sinh vat trong thwc pham thanh trung & tiét trung

* Nguyén tic cua qua trinh xir Iy nhigt
— Cac yéu té anh hwong dén tinh dé khang nhiét:
0ca &f v ché:

* Chét khang sinh, SO, va céc chét e ché vi sinh vt khéc lam giam tinh khang nhiét

16



2. Vi sinh vat trong thwc pham thanh triing & tiét tring

* Nguyén tic ctia qua trinh xir ly nhigt

— Céc yéu té anh hwéng dén tinh dé khang nhigt

11. Nhiét dé & thoi gian x [y nhiét:

Anh hudng ciia nhiét do dén thei gian t vong do nhiét cda bao tir

10/25/2025

VSV chiu nhigt (150,000 bao
tir/ml néc bép, pH = 6.1)

* Thoi gian cang dai, hiéu qua tiéu diét cang Nhiét @6 | Clostridium botulinum
16n (60 ti huyén phu bao
* Nhigt do cang cao, khé nang tiéu diét cang ti, pH=7.0)
16n 100°C 260 phit
* Khi nhiét do tang, thoi gian cin dé tiéu 105°C 120 phit
diét VSV giam
10°C 36 phat
gg%g 15°C 12 phit
21)))) 12076 s phat

1140 phat

180 phat

60 phat

17 phit

2. Vi sinh vat trong thwc pham thanh trung & tiét tring

° Nguyén téc ctia qua trinh xtv Iy nhiét

— Cac yéu té anh huong dén tinh d& khang nhigt:

12. Séng siéu &m:

* Khang nhigt giam khi chiu xa siéu am

* Siéu am pha v& thanh té bao vi khuan

2. Vi sinh vat trong thwc pham thanh trung & tiét trung

° Nguyén téc ctia qua trinh xtv Iy nhiét
—Tinh d& khang nhiét cta VSV:
« Ualanh < Ua 4m < Ua nhiét
* VK sinh bao tir: & khang nhiét hon
* VK gram dwong: dé khang nhiét hon
* VK dang ciu: d& khang nhiét hon
* N&m men va ndm méc: nhay cam véi nhigt

+ Bao tir ndm méc: it khang nhiét hon
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2. Vi sinh vat trong thwc pham thanh triing & tiét tring

* Nguyén tic cua qua trinh xir Iy nhigt

—Tinh dé khang nhiét cta VSV: Ll B
i bao bao tir (endospores) cia vi
khuan rat dé khang véi nhiét 100,00
+ Noi bao ti ol céc 08i VSV phat tién & g4 ong
nhigt 6 cao 6 tinh d& khang nhigt hon  s6ng st
10,000
1.000

== Bao tr clia VK wa nhigt

Té bao sinh

dudng £
Bao tir
C.botulinum

< *D-value® P

Thoi gian tai X°C

Buding cong ty & chét do nhiét cia té bao sinh dudng va bao tir vi khuén

10/25/2025

Canadi

SAFEGRO @

NOI DUNG

+ Cong nghé thanh trung & tiét trung

Dy &n An toan thyc pham vi sy phat trién

3. Cong nghé thanh trung va tiét trung

* Bén phwong phap xt Iy nhiét phd bién cé thé dwoc st dung:

Qua trinh xi¥ Iy nhiét nhe hoat déng & nhiét @6
dwéi 100°C (212°F) & &p suét khi quyén

Qua trinh xi¥ Iy 4p suét hoat déng & nhiét 6o
trén 100°C (212°F) véi 4p subt

Loai

A Rét néng B. Thanh tring

D. Quy trinh déng géi
C. Tiét tring 5 trd
V6 tring

1. Thyc pham déng
hop c6 a6 axit thap
(LACF)

Khong. Qua trinh nay khéng tiéu diét dwoc bao tir

vi khuan, ching han nhu C. botulinum.

2. Thyrc phém ait
héa

3. Thyc phdm co
tinh axit

C6 thé &p dung cho sén phdm c6 pH thép. Bao tir

vi khuan bi trc ché bi axit.

C6, thudng & nhiét 46 trung binh
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3. Cong nghé thanh trung va tiét trung

* Quy trinh c6 thé st dung hé théng gian doan hoac lién tuc Bong co va tryc canh khudy

— Hé théng gian doan (Batch system| X it ké ghi nhiét do
& thong gi an ystem) Bubng o4 nauyan gu Nhiét ké ghi nhigt do

+ Céc bao bi san pham dugc it vao ndi tiét tring. Nhigt ké khong khi

* Bao bi duoc l4y ra sau khi qua trinh x( Iy hoan tat. BO gia nhigt

khéng khi Nhiét ké chi thi

Mbi chét gia
nhigt »

Van déng kiéu
ghép nbi chat

Vi dy vé hé théng gian doan

10/25/2025

3. Cong nghé thanh trung va tiét trung

* Quy trinh c6 thé st dung hé thdng gian doan hoac lién tuc
— Hé théng lién tuc (Continuous system)

* Céc hop dung chira sén pham di chuyén lién tuc qua ndi tiét tring va duoc 4y ra & dau ra cia

hé théng
- = 2
—it R
! T Sterilasd o I
X Swam e Staam = i
Y
B
| conrol [ph
s Cooling
r o
v I
I I T Flow control 'l
- . e |
1 1 e=-0 -
BALANCE TANK SPIRAL SPIRAL SPIRAL
» Jf HEATER INTERCHANGER COOLER
product

Vi du v& hé théng lien tuc

3. Cong nghé thanh trung va tiét trung

A. Rét néng

B. Thanh trang

C. Tiét trang

D. Xi Iy vé déng géi vé tring

1. Rot s&n pham nong vao hop
chira.

1. Rét san phdm néng hoac
lanh vao hop chira.

1. Rét san phdm néng hoac
lanh vao hop chira.

l 1. Tiét tring hop chura.

(2. Niém phong hop chira.

][2-Niém phong hép chra.

] [2-Niém phong hp chira.

] [2:Tiét tring san phém.

3. Gilr hop trong mdi truong
c6 kiém soat (thuong up
nguoc dé tiét trang ndp).

3. Bua hdp vao ndi thanh
tring
4. Qua trinh xtr ly nhiét

<100°C (212°F)

3. Lam ngudi san pham.

. s 5. [3m ngudl hép chira 5. Lam ngudl hop chia
4. Lam ngudi hdp chira. [6. Léy ra khéi % thanh triing. H 5

6. LAy ra khdi ndi tiét tring

4. Rét san pham vao hop
l chira.

5. Niém phong hp chira.

Thuc pham 6én dinh trén ké || Thyc pham tiet tring thuong
trong hop kin khi. mai trong hop kin khi.

Thue pham tiét trung thuong
mai trong hgp kin khi.

Thuc pham tiét trang thuong
mai trong hop Kin khi.

V6 tring.

Céc bwée van hanh chinh cho: (A) X Iy rét nong,(B) Xi Iy thanh triing,(C) Xt ly tiét tring, (D) Xt Iy va dong goi
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3. Cong nghé thanh trung va tiét trung

* Ung dung

R6t néng

- Thyc phdm va do
ubng co tinh axit
cao, pH < 4.6

- San pham nhay
cam voi nhiét

- San pham co kidm

sodta,

Thanh trung

- San pham xir I
nhiét nhe

- Céc san pham axit
hoa va axit.

Tiét tring

- Yéu chu déi voi
thyrc pham déng hop
©6 ham lugng axit
thép (LACF)

- San phadm voi
nhiéu mtrc pH khac
nhau

Xi ly va déng géi vé

triing

- San pham trén tat
ca cac pham vi pH

- C6 kha nang bom

10/25/2025

3. Cong nghé thanh trung va tiét trung

* Bao quan sau khi xt Iy nhiét thwc pham c6 dé axit thap (pH > 4.6)

Tiét trung

- Béo quan trong kho mét, khd réo.

Thanh tring

- C4n ¢4 cac phuong phép bd sung nhu lam

lanh, 16n men hosc bd sung thém héa chét.

3. Cong nghé thanh trung va tiét trung

* Tinh toan mirc dé tiéu diét vi sinh vat trong thwc pham déng hop & nhiét dé khéng dbi

Céc thong s quan trong trong xi Iy nhiét thuc pham dong hop

N, |6 luong visinh vat ban dAu (truec khi xtr Iy nhiet)
N | S8 luong vi sinh vat con lai (sau khi xir Iy nhigt)
S6 Ian gidm thap phan (log reductions) dat duoc trong qua trinh x&
n
I nhiét
b Théi gian (phut) & mét nhiét d6 nhét dinh dé tiéu diét 90% (mot chu
ky log) vi sinh vat, chi con lai mét phan muoi sé Iuong ban dau.
t | Thoigian xt Iy (phat) tai nhigt @6 T
Gia tri tiét trang (F-value) tai nhiét do T.
F Thong thuéng, gié tri F dwoc biéu thi tai nhiét do chuén (121,1°C déi

Vi tigt tring va 82,2°C déi véi thanh tring)

N,
=log(—2>
n g(N)

No
F=t=DxlogF
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3. Cong nghé thanh trung va tiét trung

* Tinh toan mirc do tiéu diét vi sinh vat trong thwc phdm déng hop & nhiét do khong doi
- vipby:
Gia tri tiét trung F & 121°C dé tiéu diét 99,999% vi khuan C. botulinum 1a 1,1 pht. Hay tinh gia tri F dé dat
12D.
- BAI GIAI?

10/25/2025

3. Cong nghé thanh trung va tiét trung

* Tinh toan mirc do tiéu diét vi sinh vat trong thwc pham dong hop & nhiét do thay doi

PHUONG PHAP BIGELOW
Céc thong sb quan trong trong xi Iy nhiét thuc pham

déng hop (tiép theo)

z ?1 _?l % 107‘9—7‘
Sy thay d8i nhigt o can thiét a& gia tri D th: S F =F, =
2 w thay doi nhiét do can this e gia tri ay 10 ( 1) l ( 2) 0

déi theo hé s6 10.

Gia tri D tai cac nhiét do khac nhau Ty, T, va T-T
Da: Dv. D, T, tuong Gng (T, 14 nhiét d6 chuan 121,1°C) 1 1 2
2 3 . s i z =
L = p T 10 F ALy. At
Gia tri diét khuén sinh hoc, khé naing tiéu diét 10 =
L

vi sinh vat trong 1 phit tai nhigt do T

3. Cong nghé thanh trung va tiét trung

* Tinh toan mirc d tiéu diét vi sinh vat trong thwc pham dong hép & nhiét do thay déi

PHUONG PHAP BALL

Céc thong s6 quan trong trong x( Iy nhiét thuc phdm dong hop (tiép theo)

f, | Theigian cin thiét d& dutng théng di qua 1 chu ky log

I |veutsts pha, cho biét thoi gian tré trudc khi ti 18 truyén nhiét dat f,

T | Nhigt do tam ctia sén pham tai thoi diém xt Iy (t)

Te | Nhiét a ndi tigt tring

Ty, Ta |Nhiét do san phdm ban du va nhiét do biéu kién ctia dwong thdng

t. | Thoi gian nang nhiét: Ia thoi gian can thiét dé nhiét do clia ndi tiét tring dat dén nhiét do ché bién.

Thoi gian gitk nhiét: 1a toan bo thoi gian ma nhiét do ché bién ctia ndi ndu dwoc duy tri

t, | Téng thoi gian xir ly nhiét = t. + t,

ts | Thoi gian x( Iy Ball = 0.42t, +t,
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3. Cong nghé thanh trung va tiét trung

* Tinh toan mirc dd tiéu diét vi sinh vat trong thyrc pham déng hép & nhiét dé thay déi

PHUONG PHAP BALL

7Ty
jthf‘TA LT=£=%=10 :
T, -1, ' o
x L (T, - To
R=th =% tﬂ.:jﬂ,log[']"( R )]
0 g

3. Cong nghé thanh trung va tiét trung

* Tinh toan mirc d tiéu diét vi sinh vat trong thwc pham dong hép & nhiét do thay déi

PHUONG PHAP BIGELOW PHUONG PHAP BALL
- Thudng duoc st dung trong phong thi nghiém - Thuéng dugc st dung trong céng nghiép
- Tinh theo nhiét do tam clia san pham dong hop - Tinh theo nhiét d$ ctia ndi tiét triing
- Bét d&u do khi nhigt d6 dat 100°C - Nhiét d6 bét du cla giai doan gia nhigt & mc 58%.

3. Cong nghé thanh trung va tiét trung

® Xac dinh nhiét d¢ tam cta san pham
San pham déng hop dang rén:
- Cam nhiét ké vao phan day nhat
- Sau itnhét 1/2 inch

San pham dong hép dang léng:
- C&m nhiét ké vao tam clia san pham
- Sau it nhét 1/4 tinh tir day hop

Lwu y chung:

- Tranh d& nhigt k& cham vao thanh hoac day hop
- Cho cho nhiét d6 én dinh truéc khi doc Do nhigt 49 tam ciia san pham thuc pham dong hop
- Lam sach va khir tring dau do nhiét ké
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* Qua trinh thanh tring

4. Qua trinh thanh trung

* Qua trinh xt¥ ly nhiét thip

— Ung

dung :

« Thuc pham c6 pH thép, hoat d nudc thép hodc chira chét bao quan hoa hoc dé trc ché VSV.

- Céng thirc thuc phdm cho phép st dung qué trinh x& Iy nhigt nhe

— Wu diém: it gay tac dong nhiét manh

4. Qua trinh thanh trung

* Phwong phap axit hoa thwc pham

Chén nguyeén ligu
thwe pham trong dung
dich c6 tinh axit

Nhiing thwc phdm da
chan vao dung dich
axit

Axit héa tryc tiép
trong mot mé

Thém axit vao tirng
hép dung (Axit hoa
tryec tiép hop dyng)

Thém thyc phdm c6
tinh axit vao thic
phém it axit theo ty 16
kiém sodt

Chan trong dung dich
axit hoa

Bao dam pH can
béng ~4.6 truoc khi
déng goi

+ Chan bng hoi nuoc
hodc nudc trudce khi
nhiing vao dung dich
axit

Duy tri axit d& ngan
ngira sv lam lodng

+ Tron.déu nguyén
ligu, sau d6 them
axit.

« Nhigt d6 &m giap axit
tham vao thyc pham.

Kiém tra pH truec khi
chiét rét.

Gdm nhidu budc

o Thanh phan it axit
dugc thém vao
truge.

o Chét Ing c6 tinh
axit hodc vien axit
dugc thém vao

Cén kiém soat cén
than dé ngan ngira
nguy co nhiém
C.botulinum.

+ Tron thuc pham c6
tinh axit va thyc
pham it axit dé tao ra
thyc pham c6 tinh
axit.

+ Duy tri ty I8 thich
hop
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4. Qua trinh thanh trung

Thay déi pH cua thyc pham

Kha nang dém

Axit c6 tinh chét khac nhau trong dung dich.

Axit manh gidi phéng toan bd ion hydro

Axit yéu chi giai phng mot phén ion hydro

Kha nang chéng lai sy thay déi pH trong qua
trinh axit hda.

Thay déi theo ttrng loai thyc pham.

Thyc pham giau protein cin nhidu axit hon d&
giam pH 0 véi rau ci
Kich thudr, loai va d6 chin clia rau anh hudng

dén kha nang dém.

Nudc tinh khiét khong c6 kha néng dém

10/25/2025

4. Qua trinh thanh trung

* Phwong phap do pH

Phwong phap do mau

Phwong phap do dién thé

- Dung thudc nhuém nhay cam véi pH

- Thuéc nhudm co su thay ddi mau séc
15 rang nhét

- S0 sanh sy thay déi mau séc voi tiéu

chuén mau (dung dich chi thi, gidy pH)

- Do dién thé gitra dién cyc thily tinh va
dién cyc tham chidu

- Chuyén doi

n thé thanh gia tri pH

4. Qua trinh thanh trung

® Quy trinh do pH

Nhuing dién cwec

- D3t dién cycpH vao - 01 dé do, 01dé so sanh - Béo quan trong dung - Bam bdo do sau - Bién cuc b téc c6 the
méu dé do. - Tuan theo khuyén nghi  dich dém pH 4.0 thich hop & tréanh anh hudng dén do
v& loai cyc dign hosc theo hugng te nghén. chinh xéc.
dén cta nha sén - Thuc hién béo tri theo

xuét.

Mot sé dién cuc két hop.

huéng dén cia nha

san xuét
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4. Qua trinh thanh trung

* Hiéu chuan thiét bj do pH

— Quy trinh hiéu chuan: /.
. . o (4 = |
* S dung hai dung dich dém bao phi khodng pH du kién.

— Can nhic vé nhiét d¢: ~ -

* Dung dich dém nén c6 nhiét d6 20°C-30°C (68°F-86°F) L

& "
iém higu chuan:

+ Hiéu chuén vao dau ca san xudt va trudc khi do pH thuc pham.

— Thoi

Hiéu chuan thiét b do pH
« Tién hanh higu chufn it nhAt méi giér trong qua trinh san xuét.

10/25/2025

4. Qua trinh thanh trung
* Quy trinh chuén bi mau dé do pH

Chuén bi mau

- Phy thuoc vao logi san - Nhigt do mu phai khép - Ghilai pH sau khigia tri - Lam sach dién cuc:
ph&m can danh gia v6i dung dich dém. da én dinh « Ria truoc va sau do
- pH c6 thé thay ddi theo - Ky thuat riva:
nhiét do, déc biét la dung + Khéng lau dién cyc.
dich c6 hé dém yéu.. « Néu dung nudc ct, chi thdm

khd, khong lau.

4. Qua trinh thanh trung

® Cac lwu y khi do pH

‘ ‘ Déo tgo nhan sy Diing dign cyc chuyén dung

W\

Q% Tuan theo hudng dan tir nha san xuét Bo céo két qua

Hiéu chuan thuong xuyén
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4. Qua trinh thanh trung

* Axit c6 thé chuan do (Titratable acid)

Nguyén tic

« Do luong ca ion hydro ty do va lién két.

Ung dung

« Dam bao nguyén liéu co lvgng axit nhuw mong doi.
« Theo d6i qua trinh axit hda trong san xuét.
* Heu ich cho thyre phdm cé hé dém manh hoéc c6 do axit cao.

+ i v6i thirc phém c6 pH > 4.0, qué trinh chuan 66 cAn duor lién két véi pH can

10/25/2025

béing cubi ciing

4. Qua trinh thanh trung

* Quy trinh xt¥ ly nhiét theo ké hoach

« Xac dinh cac méi nguy ATTP
« Xac dinh cac bién phap kiém soét phong
ngtra.

- Tai ligu hoa d& phuc vy céng tac kiém tra

+ Xem xét vi sinh vét va kha nang chju nhiét
clia chung.

« Thoi gian va nhiét do x Iy can thiét.

« Cac yéu tb quan trong khac.

- Luu gitr hd so

4. Qua trinh thanh trung

® Quy trinh rét néng

Céng thirc

Gia nhigt & Rot san Niém phong Gitr nhigt R o
san pham gite nhigt ‘ phim ‘ ‘ bao bi bao bi néng ‘ Lam nguol
+ Piéu chinhsan  + Bun néng san + ROt san pham « Dung hoinuéc  + XU ly nhiét ndp « Sau khi dap
ph&m theo gii ph&m dén nhist néng & nhiét @6 hé tror tao d6 va khoang (ing céc thong
han pH, a,, o xir Iy va gitr quy dinh. chan khong va Kkhong 616t néng
trong thdigian - Trang bicdmbién  gidm visinhvat  + Gt nhiét trong
quy dinh. va thiét bi ghi thoi gian quy
nhiét d6. dinh
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4. Qua trinh thanh trung

® Thanh tring

- Chirc nang: Gia nhiét va lam ngudi bao bi da niém phong. Thiét bi do nhiét do

Bang tai
- CAu trac va van hanh: lign tuc

* Két hop cé qua trinh gia nhiét va lam nguoi.

* Khu vire gia nhiét dugc bao kin dé gic nhiét. Hop chira duoc lam Gia nhiét Lam mat Hop chiva da x(r
ddy, chua qua xir ly ¢ Iy va lam ngudi

+ Bang tai diéu khién thoi gian luu bao bi trong thiét bi.

" P £ " N Thanh tring st dung phuong phap phun nuée néng.
* Hoat dong & &p suét khi quyén.

T\ Céc yéu té lién quan dén san pham

+ San pham c6 thé duoc dua vao & trang théi ngudi hodc nong.

<

« Ap dung qua trinh thdm thau nhiét.

+ Chan khong trong bao bi giip git chat nép.

~ T "\Céc bwéc van hanh
+ Lam nong trudc khu vire gia nhigt va thiét 14p téc do bang tai.
« Ghi lai tbc d bang tai, nhiét o, va céc théng sb quan trong

4. Qua trinh thanh trung
Bao tri

® Thanh trung .
l * Kiém tra va vé sinh voi phun hoi nuéc/nuéc néng

+ Phan bb hop déng déu

/- Tranh d& hop dirng lai tru6c khi vao ndi thanh tring

~————————— Yeu ciu

+ USDAFSIS: phan phdi nhiét do ddng déu, can co tai ligu kiém ching
+ Bo di
- Thiét bi ghi nhiét: Ghi chép lién tuc dir ligu nhiét theo thoi gian.

u khién hoi nuoc: Duy tri nhiét do mong muén

4. Qua trinh thanh trung

® Qua trinh chiét rét lanh

— Khong qua x@ Iy nhit truec khi chiét rét.

— Phai dugr danh gid bi co quan c6 tham quyén hosic nghién ctu vi sinh hoc
+ Céc ybu té kiém soat quan trong: pH, do axit chuén do (titratable acidity), loai axit, va thoi gian/nhiét do

Ity gitr san phém.

* Tailigu ching minh tinh hiéu qua clia quy trinh phai duoc gii dén FDA dé phé duyét.
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W Cii SAFEGRO
M NOI DUNG

Tiéu chuan quy dinh déi véi thye phadm thanh tring

& tiét tring c6 @6 acid thap va thyc pham acid héa

(FDA, USDA, EU, ASIAN)

+ Visinh vét trong thwc pham thanh tring & tiét tring

- Céng nghé thanh tring & tiét tring

* Qua trinh thanh trung

+  Thiét bj xtv ly: ciu tao va van hanh

+  Hé thdng ché bién va déng géi vé triing

Dy &n An toan thyc pham vi sy phat trién

5. Thiét bj ché bién: C4u tric va van hanh
@
(e

9.5.g Thiét bj ghi
nhigt a9/ thei gian

9.5.p Van 9.5. Van xa khi

xa ap suét

9.5.f Thiét bj chi ¥
thi nhigt do %, !
i .
g B
I S— _
9.5 Van xa khi 9.5 Béng hé do

4p subt

i
i
'
i
ll
]
i
l}
i
I
i
l}
}
I

4

9.5.m BO phén phi (hoi)

Minh hoa don gian vé ndi tiét triing cho théy mét s&
951 Vanxa thiét bi duoc mé ta trong phan nay

5. Thiét bi ché bién: CAu tric va van hanh

® Thung, vach ngan va gia do

Chét ligu Chirc néing Tiéu chuin

. Sht dai, kim loai |- Gitr cac hop trong ndi hip |+ FDA: dwong kinh I3 1 inch véi khoang cach
ducld hodc vt |- Cho phép luu thong ddng| tam I3 2 inch
ligu chiu nhigt déu méi trudng gia nhiét + Can co gia do duoi cung trong ndi hép dung.

C&m vach ngan trong ndi tiét triang hoi nudc
tinh va nuéc tinh

Céc hop chira linh hoatlbén ctmg phai dugc cb

dinh chic chan
USDA FSIS: Do day gia d& phai tuan theo quy
trinh da thiét 1ap

"F "7 Cécld trén gia do clia ndi tigt tring
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5. Thiét bi ché bién: C4u tric va van hanh
® Cac loai van dwgec sir dung

Van dong chéy toan phan: Van cdng (gate valves) va van bi (ball valves)
trong néi tiét tring

Tay quay
qp T
Van ¢6 db kin cao: Van cAu (globe valves) True
Lovan A% Ciavan
Tay quay — s— v ol el j T-E.
~1 : -
Truc van i =1 L
Nat van

Van céng

Van ciu

¢ &

Pra bi Van bi

10/25/2025

5. Thiét bi ché bién: Cu tric va van hanh

Nudc hodc khong khi
® Cac loai van dwgrc st dung trong néi tiét trung

Dong trong qua
trinh van hanh
— Van khéa kép va xalvan ba nga: Ngan ro f, S

phét hign sy ¢ van

Théng ra ngoai
trong qua trinh
— Céc tién ich (hoi, khi, nuéc): Buoc kiém soat van hanh

béng van ciu hoic van kin hoan toan.

Déng trong qua
£ At 1R g N A 2 trinh véan hanh
— Cong thoat, 16 thong hoi, clra xa: Pugc kiem
soat bang van céng hoic van dong chay toan

phan

NG tiét tring

Hinh. So' d6 van ba nga dé bao vé chéng nudc
hoac khéng khi ro ri vao ndi tiét trung.

5. Thiét bi ché bién: Cau tric va van hanh

* Nguén cung cép hoi nwéc

— Hoi nwére: Mai tredng gia nhiét chinh
— Gia nhiét biing nwéc: Nuoc duoc gia nhiét bang hoi nuéc

— Van hanh néi tiét trang: Yéu ciu cung cép hoi nudc day du
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5. Thiét bj ché bien: Cau tric va van hanh
Khi nén dau vao
* Thiét bi kidm soat nhigt o Mang chén
— B didu khién hoi nuéc ty dong
- Chirc ning: Kiém soat nhiét do
+ Van hanh: Béng khi nén hodc dién tir
- Tich hgp: Két néi véi bo ghi dir liéu

Van diéu khién: Loai air-to-open (mé bang khi nén)

— Ty dong déng khi mat khi nén

Van diéu khién va b truyén déng mang chén cho
ndi tiét tring

10/25/2025

5. Thiét bi ché bién: Cu tric va van hanh

* Nguén cung cép khi

Buong khi
B6 diéu khién chinh t8i thiéu P " % .
ghi dr ligu %, &p SUdt 75- — Trang bi h¢ théng loc d& cung cép khi
X 100 psi sach, kho
Van giém ap Dau
cai dat 20 psi a = Ngudn khi riéng biét danh cho thiét bi
* Dam béo luu lugng va 4p sudt khi
phis hop
B® loc khi A
thoat nuoe 5 thoat nuéc
nuéc

Dung éng ddng %" cho
duang cap khi thiét bi

So dd hé théng cp khi cho bo didu khién khi nén

5. Thiét bi ché bién: Cau tric va van hanh
* Thiét bj chi thj nhigt do
— FDA: Hiéu chuan chinh xac, khong bi anh hudng béi didu
kign bén ngoi
— USDAFSIS:
- Cho phép st dyng thiét bi thay thé

- Thiét bj khong phai MIG phai dap tng céc tiéu chuén @6 NeL & ity ngen tong
chinh xéc

— FDA va USDA FSIS:

- MBi ndi hép phai c6 it nht mot thiét bi do nhigt do
+ Boc dugc dén 0.5°C (1°F), pham vi nhiét téi da 4°Clcm
(17°Finch)

Man hinh hién thi cam
bién nhiét o dién tr&
(RTD)
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5. Thiét bi ché bién: C4u tric va van hanh

* Thiét bj chi thj nhiét do
— Lép dat: D& doc, duoc bao vé khéi hu hai
— Vi tri: Bén trong ndi hdp hoac thanh bén ngoai

— Bao tri: Can duoc duy tri trong tinh trang tt

Hé théng 03 nhiét ké thuy ngén:
- So sénh 2 nhiét ké thi nghiém véi mot nhiet ké tham chidu
- Nhigt ké tham chiéu & gitra, nhiét ké thir nghiém & hai bén
+ Hoi nuwéc chdy qua than nhiét ké qua 16 thong hoi
- Thiét bj tham chiéu duoc truy xuét theo tidu chuan ciia Vién Tiéu

chuén va Cang nghé Quéc gia (NIST).

Khop néi duemg éng dé gicr ba nhiet
ké thiy ngan khi kiém tra a6 chinh
Xéc.

10/25/2025

X

5. Thiét bi ché bién: Cau tric va van hanh

* Thiét b chi thi nhiét do

— Luu gir hd so voi céc thong tin quan trong

— Thiét bi chi thi nhit do (TID) & thiét bi tham chiéu phi c6 thé/niém phong theo dGi.

° Thiét bi ghi nhiét d6/Théi gian

— Ngén ngiva viéc diu chinh thiét bi tréi phép
— CAn c6 gidy biu db phu hop cho thiét bi

— Hé thdng ghi lién tuc

—USDA FSIS: chinh xéc trong pham vi 0.5°C (1°F) so v6i thiét bi chi thi

5. Thiét bi ché bién: Cau tric va van hanh
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5. Thiét bi ché bién: C4u tric va van hanh

* Thiét bi ghi nhiét d6/Thoi gian
— Vj tri cam bién:
« Beén trong vd ndi hodc trong ng chira gan thiét bj chi
thi nhiét do
— Hb so ghi chép nhiét do:
- Bao gdm ngay, sé higu ndi, dir liu 16 san xudt
— Tuan tha hd so dién t:

— Kiém soat tinh toan ven di¥ liéu & chi ky sé.

i ghi nhiét d6 duoc sir dung dé tao
dinh v& thoi gian va nhigt o cia he
théng xir Iy

10/25/2025

5. Thiét bi ché bién: Cu tric va van hanh
* Kiém soat ap suat
— BG didu khién ty dong
— Van mét chiéu
— Thiét ké kiém soat qua ap:
- Cung cép khi lien tuc

- Phun khi tir trén xuéng

* Poéng ho do ap suét va thiét bi ghi
— B4t budc cho mdi ndi tiét trang
— Céc vach chia dé: £ 2 psi (13,8 kilopascal)

— Béng hb do cénh bao &p sudt bt thuong

Dbng hd do 4p sult

— USDA FSIS yéu céu thiét bi ghi ap suét cho hé théng ndi tiét tring qua ap

5. Thiét bi ché bién: Cau tric va van hanh

* Cam bién théo Iap dwoc
— Thép khong ghi c6 d6 bén cao
— Cho phép do ldmg én dinh va c6 do chinh xac cao
— DU liéu theo thdi gian thirc thdng qua bd ghi khong day

— Mét s thong sé do luong:

Ll & & .
+ Nhiét do e 4 ! 1 2
- Ap suét @ 8 i
« DG &m tuong déi
- Sy tham nhap hoi nuée R N o .

Vi du v& céc cam bién c6 thé théo Ip duoc ap dung trong
qua trinh tiét trung bang ndi tiét trung: A) cam bién ap suét,
B) cam bién 4p suét va nhiét do, C) cam bién nhigt do ctng
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5. Thiét bi ché bién: C4u tric va van hanh

* Heé thong loai bé chat ngwng tu

— Ngan chan vigc tich tu chit ngwng tu

— Hé thdng tw dong dam béo chét ngung tu duoc loai bé lién tuc

— Coi béo chét ngung tu dwer tich hop véi b ghi

— Thiét bj ghi giam sat cam bién va ghi lai cac vi pham gi6i han.

— L& x& cung cAp chi béo truc quan v& qua trinh loai b chét ngung tu.

10/25/2025

5. Thiét bi ché bién: Cau tric va van hanh

* L6 thoat khi
— Chirc ning
* Luu théng méi truong gia nhiét bing hoi nudc.
* Loai bo khong khi Ian trong hoi nuéc.
+ Pam bao dong chay ciia méi truong gia nhiét

* Loai bd ngung dong & day

6 phan phéi
— Phan mé réng ctia dudng éng hoi hodc nuée
— Pam béo phan phéi nhiét déng déu
— C6 thé hoat dong nh 18 thoat khi

Vent Valves

To Controller

Overpressure Air Val

Steam Valve

Drain Vaive To Controller

Minh hoa cho ndi tigt tring hoi

5. Thiét bi ché bién: Cau tric va van hanh

Tuan hoan méi trwong
gia nhiét

B giam thanh Van giam ap

-

- Dam bao phan phdi nhiét
déng déu

- Tuy vao loai ndi tiét trung:
str dung 16 thoat khi, quat
va may bom

- Giam tiéng én

- Cén co tai ligu xac minh

) [ N

- M& khi qua ap xay ra
- Bao vé ngwdi van hanh
khéi s cb thiét bj.
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5. Thiét bj ché bién: CAu triic va van hanh

Ngudn nwéc 1am mat Ngudn khi lam mat
+ Lam mat hgp chira sau khi x ly nhiét « DPua vao trwéc nwéc lam mat: ngan hoi nudéc
« Cain c6 van phi hop d& ngan 6 ri nuoc ngung ty & chénh léch ap suét
+ Bo pha chan khong / khi chan khéng ngan hop bi mop ~ N&i tiét trung st dung khi @& lam mat béing ap suét|

+ Duy tri ap suat lam mat cho dén khi ap suét bén trong an toan phai c6 van phu hop dé ngan ro ri.

- Luu y céc ybu té anh hwéng dén thoi gian lam mat

10/25/2025

5. Thiét bi ché bién: CAu tric va van hanh

* Téc do quay trong néi tiét trung khudy tron

— Téc dé quay:
= Piéu chinh theo thong sb quy dinh
- Kiém tra va ghi lai téc 46
+ Pbng hd do téc d6 quay (tachometer) cung cap ban ghi téc do lién tuc
— USDA FSIS: kiém tra do chinh xac ciia ddng hd do téc a5 it nht mot 13n mdi ca

— C6 bign phap bao mat ngan chan thay déi téc do trai phép

5. Thiét bi ché bién: CAu tric va van hanh
® Van hanh trong khu viee xir ly nhiét

~— Quy trinh xtr ly phai theo lich trinh dugc dinh truéc

— Phan tich qua trinh van hanh d& nang cao higu suét va dam
béo an toan san pham.

— Ngudi van hanh phai duoc dao tao va hiéu ro vé thiét bi

ciing nhu quy trinh xir Iy nhiét.
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5. Thiét bi ché bién: C4u tric va van hanh

* Hé théng kiém soat ludng thwc pham

10/25/2025

Chirc néng Ngan ngira viéc san pham chua qua x 1§ nhiét bi bd st

Dénh diu san phdm chwa | St dung chi thi nhay nhigt, muc hodc thé danh ddu;
tigt tring Danh déu mot s6 hop chira trén ciing cia gié

Han ché cua vigc danh ddu |
hiéu qua

Chi xéc nhén tiép xtc nhigt, khong dam bao qua trinh xt Iy

Dam bao quy trinh xir Iy
nhiét ding cach

Stz dung chét chi th nhigt, thiét bi ghi nhiét do, hé so san xult

Kiém tra tryec quan Bam bao chi thj nhiét thay déi

Chi déng ndi hép khi bt dAu qué trinh;

Hinh. Vi dy v& cc chi thi nhay nhigt Luuy Tiéu hily cac lon nghi vAn tim théy trong phong néu hodc day

ndi tiét tring

5. Thiét bi ché bién: Cu tric va van hanh

* Nhiét d6 ban dau

— Xac dinh bao bi cé nhiét do thap nhét:
 Hé théng mé: mét trong nhirng bao bi du tién
* Hé théng lién tuc: mau trudc khi dwa vao ndi tiét tring

* Tiét tring bing nwéc: chon nhigt do thép hon gidra nudc va sén pham.

Do nhiét o ban dau cia
sén phdm

X

5. Thiét bi ché bién: Cau tric va van hanh

Thiét bi do thoi gian phit hop

+ Khéng dwoc phép: Dng hd bé tdi, ddng hd deo tay, dién thoai di dong.

« Pwgc phép: Ddng hd kim hoac ky thuat s6 cé do chinh xac cao
« Vi tri lép d@3it: D& quan sat

+ Néu dbng hd khéng hién thi gidy, phai cong thém 1 phit an toan

Thoi diém bét dau quy trinh

- Bét ddu sau khi d6 tiét trung dat mirc quy dinh, duoc xac nhén trén thiét b chi béo nhigt do

+ Céc buéc van hanh bét budc phai dugc hoan thanh truéc
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5. Thiét bi ché bién: CAu tric va van hanh

¢ Khudy tron san pham bén trong bao bi

— Loai: quay Iat, quay doc truc, lic/dao déng
— Chuyén déng quay lat:
= Bao bi dugc dat trong khay/ké, c6 dinh trong khung quay.
— Cac yéu tb anh hwdng dén sw di chuyén clia san pham:
+ D% dac, khoang khong dau, téc do quay
— Hau qua khi van hanh sai: Giam mirc d khudy trén — xir Iy nhigt khong dat yéu

cu.

Minh hoa quay 14t.

10/25/2025

5. Thiét bj ché bién: C4u tric va van hanh

* Khudy trén san pham bén trong bao bi Bao bl Ao van
chuyén b&i cuén
— Cac yéu t6 anh hwéng dén khudy trén gian doan: Khoang tréng,

d6 déc, téc a6 quay, chan khong, trong lugng nap.

— N&i tiét trung khudy tron lién tuc:
1. Xoay tw do theo truc - Hop quay & day ndi.
2. Xoay trwet - Hop di chuyén lén doc theo thanh ndi.
3. Khéng quay - Hop duoc cudn theo truc quay bén trong ndi tiét
trung.

Xoay tw do
theo truc

Céc giai doan quay cila bao bi

5. Thiét bi ché bién: CAu tric va van hanh

* Kiém soat khoang khéng dau hop

— Khoang khong dau hop: Khong gian
tréng bén trong hop, quan trong ddi voi
qua trinh khudy tron.

— 02 phwong phap do: Do khoang khong téng

* Khoang khéng tinh
« Khoang khang tdng

Nhidu thiét bi duoc si dung dé do
khoang khéng téng
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5. Thiét bj ché bién: CAu triic va van hanh

* Kiém soat khoang khéng dau hép

— Khoang khéng tinh: Khodng tréng giira mét trong ciia ndp va b& mat san pham.
+ Xéc dinh bng cach do khéi luong tinh
« Chi ap dung cho san pham I16ng dong nhat hodc san pham c6 d6 déng déu cao.

- C&n c6 hé so twong quan gitra khéi lugng tinh va khoang khéng tinh

— Khoang khéng téng : Khoang cach thang dirng tir bé mat san pham dén miéng hop
« Do déi véi san pham 1ong khong co tinh ddng nhét

+ Pugc do bang thudc thang dat ngang miéng hop

5. Thiét bj ché bién: C4u tric va van hanh

* Kiém soat do dac va do nhot

— Quan trong ddi véi quy trinh khudy tron.
& — Bic hon muc quy dinh — Téc do gia nhigt

cham hon — quy trinh tigt tring khong con

dam béo.

May kiém tra 46 dc ciia san pham

NOI DUNG

+  Hé théng ché bién va déng goi vé tring

Dy &n An toan thyc pham vi sy phat trién
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6. Hé thong ché bién va déng géi vé triing

* Téng quan vé& ché bién va déng géi vé tring
— Muc tiéu: san xudt san phdm vo trang thuong mai trong bao bi vé triing thwong mai
— V6 triing thwong mai: St dung nhiét, tac nhan héa hoc vahodc céc phuong phap xt Iy khac
— Quy dinh:
* FDA (21 CFR Phin 113.40(g)): Quy dinh v& thiét bi, gidm sét vién,, b4o c&o quy trinh, v.v.
* USDA FSIS: san phdm phai c6 do én dinh trén ké.
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6. Hé thong ché bién va déng géi vé triing

* Téng quan vé ché bién va déng goi vé tring

-—

Fridic o e o it 0

So db don gidn ciia hé théng dong goi
va ché bién vo tring

M chidt 101 8 g

6. Hé thong ché bién va déng géi vo tring

® Cac thanh phan chinh dé déng goéi va Vé sinhva
e
hiéto;

ché bién vé trung hiéu qua:
San phm

86 gia
bom duge hiekadn

Bom dinh
long

Thanh phan

chinh

Thiét bi
kiém s
va giam sat

B0 lam mat
san pham

Bo quan

Chidt rot vo
san pham

tring
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6. Hé thong ché bién va déng géi vé triing

® Cac bwéc van hanh trong hé thong vé tring

V& sinh va khir tring

L cp - Tudn hoan nudc - Khir tring bang hoi  Phuong phép: - San pham chdy -

[ cop néng: Lamnéng  nuoc Hang rao hoi nu6c,  vao bé vé tring
tht ca cacbé mat - Lam mat: Hoi hoa chét, ap suét hoc tryc tiép dén-
tiép xtic voi san nuéc duge thay duong, nwoc néng,  may chiét rot
pham thé bang khong khi  khong khi v tring.

- Lammat: Xa chdt V6 trung
1am mat, kich hoat - Nhigt d6 dugc ghi
hé théng lam mat lién tuc

Két thtic theo gai
doan

Hé théng duoc
1am sach va v&
sinh sau khi hoan
tt
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6. Hé thdng ché bién va déng géi vé tring

® Yéu cau cta hé théng ché bién vé tring:
Ngudn cung c4p hoi nwéc
— Bam béo du cho:
« Tiét tring trudc cac hé théng xir 1Y
* X ly nhiét san pham
= Duy tri cac rao can vo tring trong qua trinh van hanh hé théng

— C6 thé st dung hoi nuc dé khir tring bao bi va duy tri cac ving V6 tring

6. Hé thong ché bién va déng géi vo tring

® Yéu cau cta hé théng ché bién vé trung:
Kiém soat Iu lwong dong chay
— San phdm phai di chuyén qua 6ng gitr mot cach déng déu va lién tuc
— Tho gian xi Iy phy thude vao nhidu yéu té
— 02 loai bom: bom thoi gian hodc bom dinh Ivgng
— Bom thoi gian:
+ Bom téc dd cé dinh: téc o bom khong thé thay ddi néu khang thao roi bom

* Bom téc dd thay déi: cung cAp tinh linh hoat va cho phép thay déi téc do dé dang
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6. Hé thong ché bién va déng géi vé triing

® Yéu cau cla hé théng ché bién vo tring:
BO gia nhiét san pham
— Nang nhigt do san pham I&n it nh&t bing mirc tiét trung téi thiéu theo quy trinh da dinh
— Phuong phép phd bién: sy truyén nhiét tir hoi nuéc hodc nuéc néng
— Cac loai ky thuat nhiét :

* Gia nhiét truc tiép
* Gia nhiét gian tiép
* Gia nhiét Ohmic

— C&n c6 hé théng kiém soat nhiét do chinh xac
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6. Hé thong ché bién va déng géi vé triing

Dhu vao

T A AL san pham
® Yéu cau cua hé thong ché bien vé trung:
Bhu ra san)
BO gia nhiét san pham phémhdé
gia nhiét

1. Gia n

tryc tiép Shuvao
—Tiép xuc tryc tiép gitra méi trudng gia nhiét va san phdm nuge

— Hoi nuéc gidi phéng néng lugng, khién san phém néng lén

Budng phun hoi nute

S phun hoi nwéc Su truyén hoi nwéc

Hoi nuéc dugc dua vao san | Sén pham di qua budng chira

ph&m thong qua budng phun | hoi nuc dé gia nhigt Dhuvao
san pham

Budng truyén hoi nudc

6. Hé thong ché bién va déng géi vo tring

Yéu cau ctia hé théng ché bién vé trung:
B$ gia nhiét san pham

1. Gia nhiét tryc tiép

Details

- Gia nhiét nhanh chéng
Uu diém - Giam thiéu nhitng thay ddi v& huong vi hodc hinh thirc

- Giam thiéu cac vén d& v& bam cin va chay khét

- Hoi nuwéc ngung tu

Nhwoc diém A e o P 2 4
— lam tang thé tich san pham, anh huéng dén toc do dong chay qua 6ng
Han ché - Chi pht hop cho céc san phdm déng nhét, cé do nhot thap
- Hoi nuéc phai dat tiéu chudn: khong chira tap chét, khi khong ngung tuy, va
N d&m béo an toan thyc pham.
Yéu cau

- Kiém soat nghiém ngat chét phu gia trong nuéc cap cho ndi hoi dé duy tri chét]

lugng hoi nuéc
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6. Hé thong ché bién va déng géi vé triing

® Yéu cau cla hé théng ché bién vo tring:
BO gia nhiét san pham
2. Gia nhiét gian tiép
— Khéng tiép xuc tryc tiép gitra san phadm & mai chét gia nhigt
— Truy@n nhiét thong qua bé mat trao dbi nhigt
— 03 dang:
+ B0 trao ddi nhiét dang tdm
+ B0 trao ddi nhiét dang éng

* BG trao ddi nhiét c6 bé mét cao
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6. Hé thdng ché bién va déng géi vé tring
® Yéu cau ctia hé thdng ché bién vé trung:
B gia nhiét san phim

2. Gia nhiét gian tiép

Trao déi nhiét dang tdm Trao déi nhiét dang éng

Trao dbi nhiét dang bé mit cao

- Cac tdm ngan cach san phadm & moi| dén trung binh

- Céc thm dém duoc gitr cé dinh trong|- Mai chét gia nhiét chéy nguoc chidu

Chét 16ng ddng nhét, do nhot thip |+ San phadm ddng nhét, do nhot thip |+
chét gia nhigt - San pham chay gitra cac lop éng

mot khudn ép

San pham c6 d6 nhét cao hon

- Lwdi cao ngan chan tich ty san phdm
- M6 chét gia nhiét (nuc/hoi) chay bén

ngoai éng

6. Hé thdng ché bién va déng géi vo tring

A =hé ba éng

B0 trao ddi nhigt dang éng

B = hé hai éng

BO trao ddi nhiét dang tdm

BO trao ddi nhiét dang bé mét cao
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6. Hé thong ché bién va déng géi vé triing

® Yéu cau cua hé théng ché bién vé trung:
B9 gia nhiét san pham
3. Gia nl

igt Ohmic

— Gia nhiét san pham bang dong dién

— Déng chay lién tyc

— Lam mat bang bd trao déi nhiét b& mat cao, dang vé & éng, hoic dang tém

— Téc do gia nhiét phy thugc vao d¢ dan dign va dign tré cia san pham

6. Hé thong ché bién va déng géi vé triing

® Yéu cau cla hé théng ché bién vo tring:
Hé théng 6ng git

— Duy tri san phdm & nhigt d it trung trong thoi gian yéu ciu

— Kich thuoc éng anh hudng dén thoi gian luu triv

— C6 céc yéu cAu nhét dinh

H théng éng gitr

6. Hé thong ché bién va déng géi vé triing

® Yéu cau cua hé théng ché bién vé trung:

Thiét bi kidm soét nhigt do

1. Thiét bi hién thi nhigt do

- Phai c6 ca cam bién va man hinh hién thi
- Cam bién phai duoc I3p dat tai dAu ra ciia éng gite (dAu vao b Iam mat dau tién).

- Céc théng tin khéc: nhu da d& cap & phin 5
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6. Hé thong ché bién va déng géi vé triing

® Yéu cau cua hé théng ché bién vé trung:

Thiét bi kiém soét nhigt do

2. Thiét bj ghi nhiét dd/thoi gian: Dam bao ghi lai lién tuc nhiét a6 cta qua trinh xir Iy.

- Cam bién ndm tai:
+ DAu ra éng git nhiét (gita dng gitr nhiét va bd lam mat)

+ Mai diém kiém soat nhiét d quan trong trong quy trinh

- Céc théng tin khéc: nhu da d& cap & phin 5

6. Hé thdng ché bién va déng géi vé tring

Yéu chu cia hé théng ché bién vé tring:

Yéu ciu dbi

4y téi tao san pham — san phdm

—-S3n pham da tiét tring phai duoc gitk & mirc ap suét it nhat 1 psi (6.9 kPa) cao hon so v&i san pham
chua tiét tring

—Yéu cau 02 cam bién

—Thiét bi ghi di liéu: Thang do &p suét chia 2 psi, téi da 20 psi

—B& ghi di ligu sé: Ghi &p suét dinh ky

—Higu chudn: Thyc hién khi lap dat va mdi 3 thang

—Tuyy chon giao dién nwéc: Gidm nguy co' nhiém khuén.

6. Hé thong ché bién va déng géi vo tring

Yéu chu cia hé théng ché bién vé tring:

Duy tri sy vé tring

—Duy tri ap suét va dong chay lién tuc dé ngan nglra nhiém khuan

—Thiét bj tao &p suét ngwec giGp ngén chin séi hodc béc hoi

—Cac diém c6 nguy co nhiém khuan cao bao gdm truc van va truc quay ctia thiét bi
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6. Hé thong ché bién va déng géi vé triing

® Yéu cau cla hé théng ché bién vo tring:

Van chuyén hwéng dong chay tw dong

Ngan ngira 6 nhiém

n ‘Dam béo hiéu qua
@ Ty dong chuyén huéng
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6. Hé thdng ché bién va déng géi vé tring

® Yéu cau cta hé théng ché bién vé trung:
B& tang ap vé trung
—Tang tinh linh hoat, cho phép quy trinh déng géi va tiét trang van hanh déc 1ap
—Bién phap giam thidu rii ro
* B§ khudy tron giup duy tri ap suét bén trong
* Ap suét dwong véi khi vo triing day san pham vé hé thong dong goi

* Giam sat & kiém soat chat ché dé dam bao duy tri vd tring

BEé tang ap Vo trung

6. Hé thdng ché bién va déng géi vo tring

* Yéu cau ctia hé théng déng goi vé tring:

Kh tring trudc khi déng goi

Chét khir tring

L®
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6. Hé thong ché bién va déng géi vé triing

* Yéu cau cta hé théng déng goi vé tring:
Chét khir triing

Nhiét Téc nhan hoa hoc Khac
« Nhigt &m (hoi nuéc/nuéc nong) « Hydrogen Peroxide (H.0,): Téi « BUic xa nang lugng cao
« Nhiét khé (hoi nuéc siéu da 35%; luong du phéi <0.5 « Anh sang UV
nhiét/khong khi néng) ppm + Blrc xa gamma hodc chum
« Vi s6ng/Hang ngoai « Peracetic Acid (PAA): S dung electron

tai 60°C (140°F), dugc chap
thuan cho viéc déng géi thyc
pham c6 tinh axit va it axit
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6. Hé thdng ché bién va déng géi vé tring

° Yéu cau cua hé théng déng géi vé trung:
Khu vige vé tring
— Duy tri vo tring
* Rao can vé tring gitra khu vige V6 tring va khong vo trung
+ Kidm soat I6i vao va I8i ra cho vat liéu dng goi va san pham da niém phong
+ Ap suét dwong ciia khilkhéng khi vé triing ngan ngiva nhiém ban

+ Ap suét khéng khi vé tring dam béo duy tri méi truong vé tring

6. Hé thong ché bién va déng géi vo tring

® Yéu cau cua hé théng dong goi vo tring:
San xuét bao bi vé triing

— Phuong phép tiét tring

Loai bao bi Phwong phap
Lon kim loai Hoi nuéc sidu nhiét
Cée nhya Hydrogen peroxide & nhiét, PAA & nhiét, hosc hoi nuéc bao hoa
Bao bi gidy nhiéu I6p Hydrogen peroxide & nhiét, PAA & nhiét, hoc hydrogen peroxide & chiéu xa UV

Hop dong gbi theo cong nghé

s o Nhiét tir qua trinh ép dan (nhigt khd) hodc hydrogen peroxide & nhigt

Tai hodc tdi nhya Chiéu xa gamma hodc tac nhan hoéa hoc (vi dy: hydrogen peroxide)

45



6. Hé thong ché bién va déng géi vé triing

® Yéu cau cua hé théng dong goi vo tring:
San xuét bao bi vé triung
—Tui hoac bao bi da dwoc chiéu xa s& co mét thé nhan dang
« Véng tron chi bao chuyén sang mau dé — xac nhan tiép xic véi chét tiét trang
« Néu khdng chuyén dé6 — KHONG SU’ DUNG
—Viéc giam sat va kiém soat cac yéu tb quan trong la bat budc

—Viéc thay ddi kich thuéc hodc hinh dang bao bi can duoc xac nhan tiét tring

MAU DO CHO BIET TUI DA DBUQC TIET TRUNG.
NEU CHI BAO NAY KHONG CO MAU BO,
HAY LIEN HE VO QUAN LY TRUGC KHI SU DUNG.

Thé nhan dang cho biét bao bi da dugc chiu xa
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6. Hé thong ché bién va déng géi vé triing
® Yéu cau cla hé théng dong géi vé tring:

Thiét bj do lwong va ghi chép théi gian cho hé théng déng géi vé tring

Dam bao thoi gian tiét tring chinh xdc I REC I Ghi chép céc thong sb tiét trung

6. Hé thong ché bién va déng géi vo tring

* Yéu cau cta hé théng déng goi vé tring:
U bao bi vé triing
— Myc dich: Phat hién st phat trién cta vi sinh vat & dam bao tinh v6 tring
— Quy trinh: Gitr mau san phdm & nhiét do va thoi gian nhét dinh
— Kiém tra dinh ky dé dam béo chét luong

— Viéc ghi chép hd so day i 14 yéu t quan trong dé theo ddi va danh gia két qua kiém tra
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6. Hé thong ché bién va déng géi vé triing

* Panh gia thiét bi vé tring trwéc khi st dung:

Xac dinh thei gian va nhigt o trong ng gite

Nghién ciru thvi gian luu triy
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6. Hé thdng ché bién va déng géi vé tring

* Panh gia thiét bj vé tring trwéc khi st dung:

Kiém tra triwéc khi tigt Kiém tra 4p sudt bdn | Kiém tra hé théng loc vo

Kiém tra chét lwong bo

tring chira vé tring tring phén chiét rét vé trung
- Cung cép thdng tin cho quy |- Dam bao nhigt do ddng |- Dam bao bg chiétrotvé |- Xac nhan hiéu qué cla
trinh tiét trang déu trong bé tang ap triing va bé tang ap st chét tiét trang va thiét bi
N . dung khi vé trang
- Xéc nhan higu qua tigt - Kiém tra phan bb nhiét - S dung chét tiét tring
triing hodc kiém tra vi sinh

- Tidt triing bo loc béing ho
+ Kiém tra i tiém ching R
o |- cam bién nhigt do duoc nude hodc héa chat
+ Que thir hodc Io thubc

hr 8p dat

- Céc xét nghiém xac nhan

su tiéu diét vi sinh

duoc co quan quén Iy phé

duyét

Kiém tra xac nhan vi sinh

Kiém tra bo phan chiét rot

6. Hé thdng ché bién va déng géi vo tring

* Panh gia thiét bi vé tring trwéc khi st dung:

—

Khéo sat thiét bi \ Kiém tra thiét bj kiém soat quy trinh

5

. é! Luu trik hd so dién ti

Ghi chép tai liéu nghién ciu

47



ENENRINN

2]

TAI LIEU THAM KHAO

Austin Gavin and Lisa M. Wedding, 1995. Principle of Thermal Process Control, Acidification and Container
Closure Evaluation, sixth edition, the Food Processors Institute.

Fellows P., 2016. Food Processing Technology: Principle and Practice. Cambridge: Woodhead publishing limited.
Jean Larousse and Bruce E. Brown, 1997. Food canning technology. New York: Wiley-VCH.

John M. Jackson and Byron M. Shinn, 1979. Fundamentals of Food Canning Technology, AVI Publishing
Company, INC, Westport, Connecticut.

CBA Foundation (2021). Canned Foods: Principles of Thermal Process Control, Acidification and Container
Closure Evaluation 9th Edition.

10/25/2025

48



